CBtragon gomoH

Wochenkarte 22.04. - 26.04.2024

Biologisch zerfifizierter Fachbetrieb: DE-OKO-064

Vollkost Menii

Menii ohne Schwein

Vegetarisches Menii

Salat/ Dessert

Montag SiiBkartoffeleintopf mit SiiBkartoffeleintopf mit Obst
Gefliigelhackbdllchen*/Wezen. vegetarischen Hackbdllchen
dazu Dinkelbrstchen #/Weizen. , dazu Dinkelbrstchen
Dinkel A/Weizen, Roggen, Gerste

Dienstag Pasta A/Weizen mit Obst
TomatensoRe A/Weizen: &
und Reibekdse °©

Mittwoch Quinoa-Seelachs #/Weizen @ Panierte Zucchini #/Weizen¢ Blattsalat mit
mit PaprikasoBe #/We'zn€ ynd mit PaprikasoBe #/Wezné ynd | Joghurtdressing ¢*7
Reis Reis

Donnerstag | Gefligelfrikadelle A/Weizen, T Gemiisefrikadelle Schokopudding ©
in RGthOBe A/Weizen,, 6 mit A/Weizen Hafer,G in RahmsoBe
Buttergemiise ¢ und A/Weizen. & mit Buttergemiise
Kartoffeln ¢ und Kartoffeln

Freitag Brokkolicremesuppe #/Weizen @
mit Baguette?/Weizan
Milchreis ¢ mit Zimt und
Zucker

Mit Ausnahme der Fisch-, Gefliigel- und Fleischwaren stammen alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau.

** Die Allergene Gluten, Eier, Fisch, Soja, Milch/ Lactose, Sellerie und Senf werden in unserem Betrieb verarbeitet **




